Application Note AN-T-132

Acidez titulable en leche y yogur
Determinacion precisa seqgun DIN 10316, ISO/TS 11869 e IDF/RM

150

La acidez titulable da una indicacion de la frescura de
la leche y el yogur, asi como de otros productos
lacteos fermentados. La acidez titulable determinada
en la leche se obtiene principalmente mediante la
absorcién de los iones hidroxilo por las proteinas de la
leche y las sales de la leche. La acidez aumenta con la
acidificacion bacterianay con la lipdlisis enzimatica.

MUESTRA Y PREPARACION DE MUESTRA

El método se demuestra para leche UHT y yogur
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La acidez titulable corresponde a la cantidad de
hidréxido de sodio necesaria para titular 100 g de
muestra a un valor de pH de 8,30.

En esta Application Note se demuestra un método
facil y preciso para determinar la acidez titulable en la
leche segun la norma DIN 10316 y en el yogur segun
las normas ISO/TS 11869 e IDF/RM 150.

natural. Las muestras se preparan segun la norma.
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EXPERIMENTO

Este analisis se realiza en un Titrando 905 equipado
con un agitador magnético y un Porotrode para la
medicion del pH.

Antes del analisis, el Porotrode debe calibrarse para
garantizar resultados precisos.

Se utiliza una cantidad razonable de muestra de
leche o yogur preparado para la titulacion. Se lleva a
cabo una titulacién de punto final con hidroxido de
sodio estandarizado a un valor de pH de 8,3.

RESULTADOS

El anéalisis demuestra resultados aceptables y
reproducibles. Los resultados se resumen en tabla 1.

Figure 1. 905 Titrando con tiamo. Configuracién de ejemplo
para la determinacion de la acidez titulable en productos lacteos.

Un ejemplo de curva de titulaciéon se muestra en
Figura 2.

Tabla 1. Acidez titulable media de una muestra de leche y yogur determinada con un sistema Titrando (n =5).

Muestra Acidez titulable media DE(rel) en %
Leche 144,40 mL c(NaOH) = 0,1 mol por L de leche 0,28
Yogur 12,87 mmol NaOH / 100 g 0,17

www.metrohm.com

L2 Metrohm



SET pH

85 EPL
75 4
65 4
T ]
55 4
45 4
35 |
0 20 0 &0 80 100 120 140 160
tls
Figure 2. Ejemplo de curva de titulacion de la determinacion de la acidez titulable en un producto lacteo.
CONCLUSION
Después de la preparacion de la muestra, la autotitulador Metrohm. Determinacién rapida vy
determinacion de la acidez titulable se puede realizar precisa segun DIN 10316, ISO/TS 11869, y FIL/RM 150
de forma fiable y rentable mediante el uso de un es posible.
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CONFIGURACION
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905 Titrando
Titulador de alta gama para la titulacién
potenciométrica con una interfaz de medida para el
uso con los sistemas de dosificacion Dosino.
- hasta cuatro sistemas de dosificacion de tipo
800 Dosino
- titulacion dindmica a punto de equivalencia
(DET), mondtona a punto de equivalencia (MET)
y a punto final (SET)
- medida con electrodos ion-selectivos (MEAS
CONCQ)
- funciones de dosificacidon con monitorizacion,
Liquid Handling
- cuatro conectores MSB para agitadores o
sistemas de dosificacion adicionales
- electrodos inteligentes "iTrode"
- Conector USB
- Uso con OMNIS Software, software tiamo o
Touch Control
- Cumple las normativas GMP/GLP y FDA, asf
comola 21 CFR Parte 11, de ser necesario

Porotrode
Electrodo pH combinado para titulacion/medida de
pH en:

- muestras con contenido de proteinas

(alimentos, muestras bioldgicas)

- muestras muy contaminadas

- muestras viscosas
El diafragma capilar especialmente desarrollado y el
electrolito de referencia Porolyte (6.2318.000)
permiten un rendimiento dptimo en soluciones con
contenido de proteinas. Conservacion en una
solucién de conservacion.
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